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Sanidad controla 53 empresas
vy mas de 1.100 restaurantes
para prevenir la salmonella

Desarrolla ademas una campana de divulgacion de consejos practicos

Solo ha habido cinco brotes de intoxicacion alimentaria en cuatro anos

SORIA. Prevenir los brotes de in-
toxicacion alimentaria y, especial-
mente, los producidos por la bac-
teria de la salmonella. Bajo esta
premisa, el director de la Agencia
de Proteccion de la Salud y Segu-
ridad Alimentaria de Castillay Le-
on, Jorge Llorente, presentd ayer
la campaiia de divulgacion de con-
sejos practicos puesta en marcha
por la Consejeria de Sanidad para
evitar lasalmonellay por la que se
han distribuido 5.800 folletos y 150
carteles en la provincia. Una cam-
pafa que, ademas, ha sido com-
plementada con acciones parale-
las de control e inspeccion en 53
empresas y mas de un millar es-
tablecimientos de servicios de la

FOLLETOS DISTRIBUIDOS

5.800

Es el nimero de folletos distribuidos

en Soria dentro de la campana de di-

vulgacion de consejos practicos para
evitar la salmonella.

provincia donde sc manipula con
alimentos susceptibles de propa-
gar la salmonella. Esta actividad
se ha desarrollado a lo largo del
ano y pretende, segun destaco
Llorente, “mantener un elevado
nivel de seguridad en los alimen-
tos”, lo que ha propiciado que des-
de 2006 tan sélo se han presenta-
do cinco brotes de intoxicacion
alimenticia en la provincia, nin-
guno de ellos en lo que va de ano.

En Soria, casuistica muy baja

“La casuistica de brotes de la pro-
vincia es muy baja. Pero el riesgo
Cero no existe y por eso es funda-
mental que los ciudadanos sepan
que hay una importante labor pre-

CARTELES DISTRIBUIDOS

150

carteles se colocaron en la provincia
al amparo de la campana puesta en

marcha por la Agencia de Proteccion
de la Salud y Seguridad Alimentaria,

ventiva”, incidio ayer el director ge-
neral para justificar las campanas
informativas y de control puestas
en marcha desde la Consejeria.

25% de intoxicaciones, en el hogar
“No se puede olvidar que el 25%
de los brotes de intoxicacion ali-
mentaria tiene su origen en su in-
correcta preparacion y conserva-
cién en los propios hogares”, des-
tacod Llorente. En base a ello de-
fendio las medidas recogidas en
el triptico informativo y que in-
cluyen habitos de compra (como
mantener lacadena de frio o laad-
quisicion en establecimientos con
control); el cuidado en el almace-
namicnto de los alimentos (refri-

INDUSTRIAS CONTROLADAS

53

empresas de Soria han sido controla-
das en la campaiia de prevencion de

salmonella. Se trata de mataderos, sa-
las de despiece, ovo-productoras...

geracion, entre otras cuestiones);
cuidado personal (lavado de ma-
nos y de los recipientes de enva-
sado); preparado en cocina (cua-
jar la tortilla, por ejemplo); y, por
ultimo, consejos de conservacion
de los alimentos no consumidos
(no guardar mas de 24 horas la co-
mida ya preparada).

En cuanto a la campana de con-
trol que complementa la divulga-
tiva (con los consejos anterior-
mente mencionados), Llorente
destacd las cuatro herramientas
en marcha: inspecciones en in-
dustrias de mayor riesgo (53 en
Soria entre las que se incluyen
mataderos, salas de despicce, em-
presas de produccion de huevos
y de tratamiento de pescados...);
control en establecimientos de
ricsgo como bares, restaurantes y
comedores colectivos (ya se han
realizado mas de 3.000 visitas de
control); sistema de alertas de
control (en Soria solo ha saltado
una alerta en lo que va de ano); y,
por tltimo, toma de muestras en
alimentos de riesgos.

“El ano pasado en el control en
establecimientos se detectd un
20% de deficiencias en condicio-
nes higiénicas, un 12% de las de-
ficiencias eran en procesos de
manipulacion y un11% en higiene
personal”, concluy6 Llorente,

N.Z,

VISITAS ESTABLECIMIENTOS

3.205

En 2009 los inspectores asumieron

en la provincia 3.205 visitas en esta-

blecimientos de servicios para preve-
nir la salmonella.

BROTES EN SORIA

5

En los (ltimos cuatro afios tan sélo ha
habido cinco brotes de intoxicacion ali-
mentaria en Soria. Tres fueron en
2006 y dos en 2008.

BROTES EN LA REGION EN 2010

12

En lo que va de afio, se han detecta-
do 12 brotes en la region. El aio pa-
sado fueron 29, en 2008, 46; en
2007 fueron 48 y en 2006, 63.

SEGURIDAD ALIMENTARIA

2.095

La Junta ha hecho un estudio sobre

seguridad alimentaria y ha analiza-

do 364 industrias, 1.722 estableci-
mientos y nueve mataderos.

CONTROLES SEGURIDAD ALIMENT.

7470

En esa campaiia de seguridad alimen-
taria se han realizado en Soria 7470
controles oficiales y 2.499 determina-
ciones analiticas de alimentos.

MARIANO CASTEION

ALERTA SEGURIDAD ALIMENT.

5

Dentro de esa campafia han saltado
en Soria cinco alertas alimentarias,
ningn brote de intoxicacion alimen-

| taria. Se han abierto 26 expedientes.

ESTABLECIMIENTOS

.1I38

La labor inspectora para prevenir la
salmonella se llevo a cabo el afo pa-
sado en 1138 establecimientos de
Soria. En la regién fueron 24.420.

CONTROLES OFICIALES

0.444

Y los inspectores de Sanidad lleva-
ron a cabo 9.444 controles oficiales
contra la salmonella.

En la region fueron 141650.

SEGURIDAD MEJORADA

la seguridad alimentaria ha mejorado
en los Gltimos cinco affos. El 76,8% va-
lora bien las actuaciones de la Junta.




